
  €79.5
 p.p.

VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN

ZEEUWSE MOSSELEN

Knoflook – room – peterselie – handgesneden patatten

HEUVELLAND WILDCROQUETTES

Brioche – vijgen-mosterdchutney

TARTARE DE SAUMON

Verse zalm - avocado – sesamzaad

BISQUE

Hollandse garnaal – tomaat – basilicum

BRIOCHE FORESTIÈRE

Bospaddenstoelen – fijne kruiden

CHAMPAGNE BOMBE

Cake – champagne bavarois – rode vruchten coulis

DESSERT

BAULETTI PORCINI & TALLEGIO

Gevulde pastakussentjes – eekhoorntjesbrood saus – hazelnoot

HERTENBIEFSTUK

Jus van hert – aardappelmousseline - spruitjes – spekjes – preiselbeeren

BOERDERIJ EEND

Bramenjus – aardappelmousseline – seizoensgroenten – cantharel

POISSON DU MOMENT

Bijpassende garnituren & saus

TUSSENGERECHT

TRUFFEL RISOTTO

Risotto – cantharel – zwarte wintertruffel

KERST KOFFIE OF THEE

Cabinet Kerstcadeau

&

Kerstmenu
Aperitief de maison (Terre et Mer Rosé Brut) & amuse


